
DOMINGO 22 MARZO

17:30  REGISTRO y BIENVENIDA por María José San Román y Carlos Latre  

VALORES, VISIONES Y CULTURA

18:30 GESTIÓN DE LAS EMOCIONES EN EL TRABAJO DE EQUIPO -  Inma Puig
19:15 ‘COMER ES UNA HISTORIA’; LA HUERTA Y LA MEDICINA -  Óscar Caballero, Segundo Ríos

 

20:00 MESA DEBATE: GASTRONOMÍA EN FEMENINO, ¿QUÉ BUSCAMOS? - Modera Anna Riera
 y participan Elena Arzak,

, 

Maricel Presilla, Begoña Rodrigo, Mayte Carreño, Encarna Tirado

LUNES 23 MARZO
 

EMPRENDIMIENTO, CREACIÓN Y SOSTENIBILIDAD

09:30  MUJERES EN EL MUNDO RURAL: LA OLIVA Y EL CACAO - Brígida Jiménez y Maricel Presilla
10:00  NOTAS DE COCINA Y VIDA, CULTURA GASTRONÓMICA - Ignacio Peyró y Anna Riera
10:30  SOSTENIBILIDAD, EVOLUCIONAR RECUPERANDO LAS TRADICIONES - Mª Fernanda Barriga

11:00 LIDERANDO EL DESAFÍO DE LA TRANSFORMACIÓN EN LA RESTAURACIÓN - Vivian Acosta
11:30 PAN, CHOCOLATE, CAFÉ 
12:15 GASTRONOMÍA EN OTROS PAÍSES - Modera   Juan Moll  y participan The Kimsan Twins

Shagun Mehra  (India), Georgiana Viou  (Benín), Ai Kawazoe  (Japón), 
Janaina Rueda  (Brasil), Ahlem Nguili  (Túnez)

LIDERAZGO, SINERGIAS Y EQUIPOS

13:00 MESA REDONDA: LUCHA Y LIDERAZGO - Modera María José Martínez

 

y participan Camila 
Ferraro, Sandra Rausell, Victoria Sevilla, Aroa López, Lucía Grávalos y Eugenia Lorente
13:40 MESA REDONDA: EL TÁNDEM PERFECTO. JUNTOS SOMOS MEJORES - Modera Cristina Villanueva 
 y participan  María José Martínez y Juanjo Soria (Lienzo) ; Cristina Figueira y Francisco Cano (El Xato) y 

14:30 CLAUSURA ÁGORA MEDITERRÁNEA
14:45 COMIDA CON TRADICIÓN - Elaborada y desarrollada de forma colaborativa por Tony Pérez 
y sus salazones Alma Marina; Mari Carmen Vélez  con La Sirena catering, además de Lola Vélez  
(Quinta Lacy), Cristina Figueira (El Xato), Aurora Torres (La Herradura), Rocío Riquelme (Casa Riquelme), 
 Estrella Carrillo (Santa Ana), Patricia Sanz (Atelier)… 

CASA MEDITERRÁNEO, ALICANTE

 (Camboya), 

y María Diago

 y Meritxell Falgueras

y Vanessa Martínez

María y Quim Casellas (Casamar)


